Zasady pro vypracovani témat disertaénich praci na FPBT VSCHT:

Témata musi byt vypracovana ¢esky i anglicky.

a) soubory pojmenujte podle vzoru: OB_Prijmeni_C.doc ; OB_Prijmeni_A.doc
(,,OB"- zkratka oboru: BI, MI, OCH ,,Prijmeni*- ptijmeni $kolitele; C-Ceska verze; A-

anglicka
verze);

b) kazdy Skolitel muze zaslat nejvice dv¢ témata tak, ze v ndzvu soubort pro 1. téma
doplni 01 (,,0B_Prijmeni01_C"°A.doc*) a v nazvu soubori pro 2. téma doplni 02
(,,0B_Prijmeni02_ C™™ A.doc*). Zvefejnéna mohou byt pouze témata nabizena
Skolitelem schvalenym piislusnou oborovou radou;

c) maximalni délka anotace je 1300 znaku s mezerami.

Vzor ¢eské anotace
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Skolitel specialista:
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Anotace:

Vyskyt mikroflory zplsobujici kazeni potravin predstavuje stdlou vyzvu pro potravinaiské
technology. Znalost parametri jeji inaktivace je dillezitym nastrojem prevence ztrat potravin.
Prace bude zamétena na izolaci a identifikace plivodcl kazeni potravin, na méfeni parametri
jejich termoinaktivace a na posuzovani Uc¢innosti ostatnich fyzikalnich a chemickych metod
inaktivace.
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Abstract:

The food spoilage microflora occurrence presents the everlasting challenge for food
technologists. The knowledge of inactivation parameters is an important tool for the food losses
prevention. The study will be focused on the isolation and identification of food spoilers, on the
measuring of their termoinactivation parameters and on the evaluation of other physical and
chemical inactivation methods effectivity.



