¢. X1 /kvéten/ 2007

SVET BIOTECHNOLOGII

Biotechnologie — jsou obor relativné novy a rozvétveny a navic se velmi rychle vyviji.
Setkdvame se snimi stéle castéji v zemedelstvi, v I1ékarstvi, v potravindistvi, v chemickém i
jiném pramyslu.

Internetovy bulletin SVET BIOTECHNOLOGII s kiade za cil

prindSet aktuani vyznamné informace z oblasti biotechnologii. Bude vydavan mesicné a

distribuovan zgemcim o tuto problematiku z fad odborniku i laika.
V tomto vydani jsme pro vés vybrali z tuzemskych a zahrani¢nich zdroju:

BIOTECHNOLOGIE V
ZEMEDELSTVI

Geneticky modifikovanaryze
muze redukovat sklenikové plyny.

Zdroj: The Advantage Biotech, 5/23/2007

Kalifornska biotechnologicka spole¢nost
spolupracuje s Cinou na projektu, ktery ma
redukovat prispévek zemédélstvi
k oteplovani planety. Cilem projektu je
vywoj GM ryze, ktera by absorbovala
dusik. mnohem ¢inngji nez norméni
odridy, tedy potiebovala by méné hnojiv
Rostlinami  nespotiebovana  dusikata
hnojiva prispivaji ke klimatickym zmeénam,
protoze pudni bakterie preménuji v nich
obsaZzeny dusik na kydli¢niky dusiku. O
nich pise Eric Rey z Arcadia Biosciences,
Ze jsou to sklenikové plyny témer 300x
einn&jSi nez oxid uhligity pfi  indukci
globaniho oteplovani. Pri péstovani ryze
se spotrebovavd as  20% celkového
mnozstvi svétové produkce dusikatych
hnojiv. Navic zemédelstvi se podle odhada
podili cca 15% na vzniku sklenikovych
plyna.Vyzkumnici tedy predpoklédaji, Ze
péstovani GM ryze v tak velkém teritoriu
jako je Cina maze vyznamnou merou
prispét k redukci sklenikovych plyni.
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BIOTECHNOLOGIE V
POTRAVINARSTVI
Soucasti potravin vyrobené
prostirednictvim genetickych
modifikaci

Zdroj: Www.gmo-compass.org

Potraviny na evropském trhu ngjsou ve své
vétSingé geneticky modifikované. To v3ak
neznamena, Ze genetické inZenyrstvi
nehraje ve vyrob¢ potravin Zadnou roli.


http://www.gmo-compass.org

Genetické inZenyrstvi umoziuje
modifikovat mikroorganizmy, aby
produkovaly razné substance daleko
efektivngji nez to dokazi konvencni
pramyslové vyroby. Proto se geneticky
modifikovanych ~ organizma (GMM)
vyuZivd k vyrob¢ mnoha potravindiskych
aditiv. Tyto procesy jsou méné naro¢né na
energii, teplotu, tlak a ostré chemikalie,
jsou priznivej§i Kk Zivotnimu  prostiedi,
odpady jsou vétSinou biodegradabilni a
vyuZivagji obnovitelnych zdroju. Vyroba
substanci spomoci GMM  se uskuteciuje
ve fermentorech, tj. v uzavienych tancich
znerezavgjici  oceli  za  optimanich
podminek pro  mikroorganismy. Po
ukonceni jgich rastu se oddéli létka,
kterou jsme chtéli vyrobit. Cisti se od
véch nezadoucich piimesi  tak, Ze
v substanci neziastavaji Zadné stopy po
pavodnich GMM ani jgich DNA.
Odpovidaji pak pozadavkim bezpecnosti
potravin a nevyzZaduji znaceni.

MIéné vyrobky a vece

Syry, vajicka a ostatni mlécné vyrobky
ngsou samy geneticky modifikovany, ae
mohou obsahovat pridavky nebo dozky
vyrobené  prostfednictvim  geneticky
modifikovanych organizma. Tvrdé syry
obsahuji enzym, ktery byl diive ziskéavan
ztelecich Zaludkia.Z nich extrahovany
enzym byva nazyvan rennin. Aktivni
soucésti je v&ak enzym chymosin, ktery
mléko, resp. jeho bilkoviny sr&i na
gyfeninu. Dnes je wvyrdbén geneticky
modifikovanymi  plisnémi. Do téchto
mikroorganizmi byl vnesen gen z telecich
Zaludka odpovédny za tvorbu chymosinu.
Takto upravené bunky plisni jsou schopné
produkovat v bioresktorech chymosin
sdaleko vetsi efektivitou nez byla pavodni
technologie.

V syrech a dalSich mléinych vyrobcich
také najdeme barviva jako je betakaroten
nebo riboflavin, které dodavaji Zlutou
barvu nebo konzervanty, které byly
ziskdny  jako  produkty  geneticky
modifikovanych organizmu.

V mlé&nych desertech, pudincich a
krémech mohou byt pouZity emulgatory

nebo zahust'ovadla ziskand z GM sdji nebo
GM kukurice.

Chléb a peivo

PSenice, zito a jecmen jsou t.zv. GM-free.
Zatim neexistuji  povolené  geneticky
modifikované odridy téchto obilovin a
tedy ani mouka znich. Presto tada
pekarskych vyrobkt je zpracovavana
S pomoci genetického inZzenyrstvi.
Geneticky upravené jsou soja a kukurice. Z
GM sdji prichazi do potravin olgj, lecitin a
dalsi emulgétory, nékdy i mouka, kterd se
ptfimichavd v malém mnozstvi k mouce
pSeni¢né.

Z GM kukutice se vyrabgji rizné produkty
na bézi skrobu a glukbzovy sirup. DalSimi
aditivy do mouky mohou byt kyselina
askorbova (vit. C) nebo cystein, které se
rovnéz mohou vyrdbét za pomoci
genetickych modifikaci.

Také enzymy se do pekarskych vyrobki
piidavaji. Cilem je bud’ podpora kynuti
nebo ziskani kiehkosti nebo krusty. Jednim
z takovych enzymi vyrabénych
prostiednictvim genového inZenyrstvi je
amylaza.

Pekarské drozdi, tedy kvasnice, nejsou
geneticky  modifikované.  Pokusy o
vypéstovani takovych kment nebyly zatim
Uspésné.

Cokolada, susenky, sadkosti a zmrzliny

VétSna  dadkosti, cokoldd, desertd,
suSenek a zmrzlin je vyrébéna svyuZitim
genetického inZenyrstvi. Tyto potraviny
ngsou znxeny jako obsahujici GMO,
protoZe jgjich obsah je tak nizky, Ze je pod
limitem uréujicim povinnost  upozornit
spotiebitele na pritomnost GMO. Aditiva
vyrdbéna pomoci GM mikroorganizma se
také neoznacuji.

Cukr z cukrovky nebo cukrové titiny uz
davno neni jedingm dadidlem. BéZné se
vyuZivA glukézovy Sirup ziskany ze
Skrobi. Ten obsahuje smés jednoduchych
cukrua ai z divodu konzistence je dokonce
vhodrgjSi pii  zpracovani produkta nez
pavodni sacharéza. Ke &épeni Skrobu na



glukbzovy Srup se vyuZivA amyldza
vétSinou vyrédbéna GMO.

Obdobn¢ jako u pekarskych vyrobkia se
zde setkdvame smozZnosti vyuZiti GMO.
Bud’ piimo jako materidl, GM kukuiice pro
vyrobu gluk6zového sirupu, nebo v podobé
enzymia pasobicich na preménu 3krobu
Vv cukry.

GM s0ja zde figuruje jako zdroj tuku nebo
emulgatoru lecitinu a jinych emulgatora
odvozenych od mastnych kyselin.

Cukrovinky obsahuji fadu aditiv, ktera jsou
Casto vyrdbeéna diky GM mikroorga
nizmam. Patti sem kyselina citronova, vit.
B2, vitamin C, um¢lé dadidlo aspartame,
barvivo beta-karoten nebo ztuzovadlo
xanthan. Tato aditiva nevyZaduji znaceni,
protoZe se svoji podstatou nijak nelisi o
téch, kterd jsou vyrdbéna jinak nez
prostiednictvim GMO.

M aso a uzeniny

Maso dobytka, vepit, ovci nebo dribeze
nepochazi ze zvirat geneticky modi-
fikovanych a je&¢ douho nebude.
Geneticky  modifikované mohou byt
nékteré dozky krmiva, to viak nema Zadny
vliv na vlastni doZeni masa. Brzy by se
mohly objevit na trhu GM ryby, konkrétng
losos.

Do procesu vyroby uzenin v3ak genetické
inZenyrstvi  vstupuje raznymi - dopliiky.
Jedné se o vitamin C jako antioxidant na
zachovani barvy masa, glutamét a rizné
dalsi technologické pridavky na zmeékéeni
nebo zvyraznéni chuti masa (napt. enzymy
proteazy). Do uzenin je povolen i sojovy
protein jako zdroj bilkovin, dextrin a
maltodextrin (z GM kukurice) jako plnidlo
nebo stabilizétor a také sojovy lecitin,
mono- a diglyceridy jako emulgatory.

Shrnuti o povinném zna¢eni GM O
potravin

Geneticky modifikované ovoce a zelenina
se na trhu nevyskytuji, pokud by prisly na

trh napt. GM brambory nebo rgj¢ata, musi
byt znaceny.

Pokud se v pekaiskych vyrobcich bude
vyskytovat sojovA mouka nebo olg
zGMO s0ji, musi byt spotiebitel
upozornén na obaech. Kyselina askorbova
(vit. C), glutamé jako ochucovadlo nebo
enzymy, které jsou vyrdbény pomoci
geneticky  modifikovanych  mikroorga-
nizma, znaceny byt nemusi.U cukrovinek
by melo byt znaceni GMO pokud obsahuji
sojovy lecitin nebo glukbzovy sirup nebo
jiné doZzky zGM kukutice. Enzymy,
umgla dadidla nebo kyselina citronova
vyrobené prostied-nictvim GM
mikroorganizma neni tieba znacit.

Mléko a mlé&né vyrobky mohou byt
produkovany z krav krmenych GM krmivy
nebo Kk jegich vyrobé miZze byt pouZit
chymozin produkovanych GM mikroorga-
nizmy. V zadném ztéchto piipadi neni
tieba znacit.

TotéZ plati o mase a masnych vyrobcich.
Neni povinnost zn&cit, Ze maso pochazi ze
zvitat krmenych GM  krmivy, ani Ze
uzeniny obsahuji pridavné latky, které jsou
vyrabény za pomoci GM mikroorganizmu.

V ndpojich ( ovocné dzusy nebo jiné
nealko) obdobné jako v pivu nebo vinu
béZzné ngjdeme pridané vitaminy C, B2,
B12 nebo se pri jgich vyrobnim procesu
pouZivaji razné enzymy. Mnohé znich
jsou wvyrdbény za pomoci GM
mikroorganizma. Opét plati, Ze hotové
népoje neni tieba znacit. Neobsahuji ptimo
Z&dny geneticky modifikovany produkt. Je
v&ak nutné pripomenout, pro¢ je povinnost
produkty z GMO zn&cit. Povolené vyrobky
zGMO jsou bezpecné, protoZze jsou
testované témé jako lé¢iva. Upozoriiovat
na pivod zGMO je vpodstaté evropska
rarita.  Ostatni svét toto  znaceni
nepozaduje.




BIOTECHNOLOGICKY
VYZKUM A VYVOJ

Mikrobiélni produkce methioninu
Zdroj: Bioprospect Vol 17, 1/2007, Linda
Paulova,

Methionin patii mezi t.zv. esenciani neboli
nezbytné aminokysdiny. Cloveék s ji
neumi vytvorit ve svém téle sam a proto ji
musi ptijimat ve form¢ potravy. Methionin
hraje dalezitou roli v fadé fyziologickych
procesi c¢lovéka i zvitat. ProtoZe je ho
Vv potravindch pomérné malo, pridava se do
nékterych produkti, prevézné do sojovych
vyrobki — potravin i krmnych smesi.

Za tim uc¢elem byla vyvinuta chemicka
syntéza, ktera nahrazuje pavodni ndro¢nou
separaci methioninu extrakci proteinovych
hydrolyzata. | tato vyroba je v3ak
ekonomicky néroc¢na. NejnovejsSim
zpasobem je moznost vyuZiti fermen-
tacnich procesi s geneticky modifiko-
vanymi mikroorganizmy, které ze sve
podstaty umi pripravovat methionin pro
vlastni potiebu. Geneticka Uprava ma
zgjistit syntézu v nadprodukci. Vyzkumy
ukazaly, Ze efektivni budou takové
mutanty, které dok&i fermentacné
vyprodukovat cca 50g methioninu/litr
média. Byla jiz pripravena celd fada
rekombinantnich kmeni pro produkci
methioninu. Jako nejvyhodnéjsi se ukézaly
kmeny Brevibacteriu heali a
Corynebacterium  lilium. Doposud se
nepodatilo dosahnout dostacujici nadpro-
dukce. Proto stdle pievazuje organicka
syntéza.

KONFERENCE, WORKSHOPY

Nové obchodovatelné komodity a
jgich vyuzti

Zdroj: Pozvanka na konferenci a pbb@pbb.cz

Ve dnech 20. 6. - 21. 6. 2007 organizuje
Masarykova universita Brno a Plodinova
burza Brno 7. mezinarodni védeckou

konferenci snadzvem Nové obchodova-
telné komodity a jegich vyuZti

ZvI&stni daraz je kladen na nové
podminky, které souvisgi se vstupem do
EU a poZadavkem na zvy3eni podilu
obnovitelnych  zdroji  energie. Vedle
soudobych trendi vyvoje komoditnich
burz ve svétové ekonomice budou
diskutovanymi tématy biomasa a bioetanol,
véetné jgich ziskavani z geneticky

Projekt Evropskeé unie

» CONSUM ERCHOICE"

Sdruzeni BIOTRIN participuje v ramci 6.
FP na projektu zaméieném na prizkum
nabidky geneticky modifikovanych
potravin v jednotlivych  partnerskych
zemich, jegich znateni, zgmu spotiebitela
0o GM potraviny a dedovani politického
Klimatu. Projekt se nazyvd ,Do EU
Consumers Buy GM foods‘. Jednd se o
dvoulety projekt a nyni ve dnech 17. - 20.
5. 2007 se uskutecnil workshop na Bledu
ve Slovinsku. Jeho cilem bylo zhodnotit
vydedky prazkumu v prvnim roce trvéni
projektu.

Dal&i informace o biotechnologiich, mésiéni monitoring ¢eskych medii a novinky ze

zahranidi najdete na naSi webové strance www.biotrin.cz

Upozor7iujeme prijemce internetového bulletinu, Ze uvitame, pokud doporuci naSe noviny
i jinym zajemciim o biotechnologie. Také ndm, prosime, oznamte, pokud budete chtit byt
vyrazeni z naseho adresdie, aby Vas nevyZadané posta neobtéZoval a.Vechny své pripominky
a dotazy adresujte na Sdruzeni Biotrin, Vini¢na 5, 128 44 Praha 2. Kontaktni osoba: Ing.
Helena Stépankova, e-mail: h.stepankova@volny.cz.
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