Bramborovo-mrkvové médium

Dnes jsme si pro Vas pfipravili fotograficky navod na pfipravu bramborovo-mrkvového media v
domacich podminkach. Toto médium drive pouzivali rostlinni fytopatologové a velmi dobre na
ném rostou plisné. Velkou vyhodou média je, Ze si ho muZete udélat doma a je zcela bezpecné a

_jedlé. Na médium pak muzete otisknout prsty od rukou, nohou, pfipadné i jazyk, nebo listy a
Casti rostlin a pozorovat, co Vam vyroste. Budeme radi, kdyz se nam pak pochlubite s vysledkem
(fotky zaslete na email: fiIova@ueb.cas.czﬁ

Prijemnou zabavu preje Markéta a Bara.



mailto:filova@ueb.cas.cz

Na pfipravu média budete potfebovat brambory, mrkev a agar na zpevnéni.
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DalSi moznosti jak zpevnit médium je zelatina. Nam se |épe pracovalo s agarem, protoze médium s agarem je pevnégjsi.



Dale budete potfebovat nadoby, do kterych médium nalijete. Nadoby je potreba predem vysterilizovat,
idealné postrikat vnitfek nadoby lihem nebo desinfekci.




Na naliti média muizete pouzit také sklenicky, napr. od jogurtl. Sklenicky se Iépe sterilizuji nez plast, idealni
zpUsob sterilizace je stejny jako kdyZ zavarujete okurky (je treba vétsi teplo po dobu 20 minut).



Brambory je potreba oloupat.




Po oloupani nakrdjime brambory na tenka kolecka.



Do média navazime 300g brambor.



Dale do média patfi mrkev, ktera se také musi oloupat.




Do média pridame 25g mrkve.




Mrkev (stejné jako brambory) nakrajime na tenka kolecka.




Nakrajenou zeleninu zalijeme cca 0,75 vody a vafime 25 minut.




Po uvareni je treba médium prefiltrovat pres sterilni gazu do Cisté nadoby.



Po prefiltrovani médium dolijeme vodou do objemu 1 litru.
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Nakonec pridame agar na zpevnéni média. Postupujeme podle navodu na sacku. Odlijeme 0,51 média,
priddme do ného agar a varime 2 minuty.



Poté, co se ndm médium s agarem povarilo, nalévame jesté horké médium do pripravenych nadob.
Nadoby je tfeba jen rychle otevfit na naliti a poté zavrit, aby médium zUstalo sterilni.



Pokud se rozhodnete pro zpevnéni média pouzit zelatinu, tak opét postupujeme podle navodu. Odmérime
300 ml média, které privedeme k varu, kratce povarime a poté pridame Zelatinu. Jesté teplé médium
rozlévame do nadob.




Nadoby s médiem nechame do druhého dne ztuhnout.




Do sklenicek je lepsi nalit médium jako tzv. Sikmy agar, kterého docilime tim, ze sklenicky
naklopime a nechame je takto ztuhnout do druhého dne.



Na hotové médium miZete otisknout prsty. Poté nechate médium ve tmé pfri pokojové
teploté. Na fotografii je vysledek po tfech dnech.




